
מתכוני סיידר
מחממים

לחורף קר
מוגש לכם ב♥ מ"המתססה"

שיכר תפוחים אלכוהולי 
חם ומתובל

רכיבים לספל מפנק:

•  330 מ"ל סיידר אלכוהולי 7% )יבש(	
של המתססה

• 1 מקל קינמון	

• 2 כוכבי אניס	

• 4 שיני ציפורן	

• 1.5 כפיות דבש	

• 50 מ"ל ויסקי דבש או ויסקי אחר לבחירתכם	

סיידר תפוחים חריף וחם
רכיבים לקנקן שולחני – 1 ליטר:

•  1 ליטר מיץ תפוחים טבעי / 250 מ"ל	
רכז תפוחים של המתססה

• 2 מקלות קינמון	

• 1 כוכב אניס	

• 4 שיני ציפורן	

• 4 קליפות תפוז דקות	

• 100 מ"ל ברנדי / רום / יין אדום יבש	

איך מכינים?

שמים את כל המרכיבים למעט הוויסקי 
יחד בסיר קטן.

מחממים כמעט עד הרתחה למשך 10 
דקות על מנת להוציא ולאחד את מגוון 

הטעמים.
לאחר תום הבישול, ומיד עם הגשה, 
מוסיפים את הוויסקי לתחתית הכוס 

ומוזגים את הסיידר החם פנימה.

לרוויה!

איך מכינים?

שמים את כל המרכיבים למעט האלכוהול 
יחד בסיר קטן.

מחממים כמעט עד הרתחה למשך 10 
דקות על מנת להוציא ולאחד את מגוון 

הטעמים.
לאחר תום הבישול, מוסיפים את הברנדי 

/ רום / יין אדום יבש לתחתית כוסות 
ההגשה ומוזגים את הסיידר החם פנימה.

לרוויה!
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